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   aureus Staphylococcusإستعمال مستخمص قشور الرمان في تثبيط نمو 
 وتحسين نوعية صوصج المحم المصنع محميا   

  
 عمي حسين عمي حميد

 المشتركة وحدة الامراض   
 كمية الطب البيطري

 جامعة بغداد

 فارس عبد عمي العبيدي 
 المشتركة وحدة الامراض

 كمية الطب البيطري
   جامعة بغداد

 ميعاد غالب باقر     
 فرع الكيمياء

 كمية طب الكندي 
 جامعة بغداد

 شهرزاد محمد الشديدي
 فرع الصحة العامة
 كمية الطب البيطري

   جامعة بغداد
 

 الخلاصة
 Staphylococcusإستيدف البحث تقييم الاثر التثبيطي لمستخمص قشور الرمان تجاه  بكتريا    

aureus   كيز يعمل عمى تثبيط ىذه البكتريا واستعمالو مع خمطو البيارات مختبرياً  وأختيار اقل تر
المضافة ودراسة أثر ذلك في النوعية المايكروبية والحسية لمصوصج المحمي ، حيث بينت النتائج إن 

    Staph. aureusمن مستخمص قشور الرمان قد ساىم في تثبيط نمو بكتريا  %   0.22اضافة 
 P<0.05ىذه النسبة في خمطة الصوصج المحمي في انخفاض معنوي ) اضافة وقد أسيمت مختبريا ً 

الى الحد الذي لم تعزل فيو ولم     Staph. aureus( في اعداد البكتريا الكمية وتثبيط نمو بكتريا 
تظير تأثيرات معنوية لاضافة مستخمص قشور الرمان في صفات النكية والطراوة والعصيرية مما يدل 

  تخمص قشور الرمان لتحسين النوعية المايكروبية لمصوصج المحمي .عمى أىمية اضافة مس
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SUMMARY 

    This study was carried out to evaluate Punica L. shell extract as a 

bacteriostatic for Staphylococcus aureus Invitro , and select the minimal 

dosage to used as a food additive with species for processing locally sausage 

and evaluate the microbial and sensory quality .The results obtained revealed 

that 0.22 % of  Punica L. extract was the minimum dose has the effective 

bacteriostatic for Staph. aureus Invitro and adding this percentage in mixture 

of locally processed sausage significantly decreased total bacterial count and 

no growth of Staph. aureus  were noticed . No significant differences in the 

sensory quality of the processed sausage was observed .   

 

 المقدمة
( وىي عائمة صغيرة تحوي جنساً  واحداً   Punicaceaeينتمي الرمان الى العائمة الرمانية )           
.Punica Lىو 

 & Punica protopunica, وىذا الجنس يكون عمى نوعين فقط ىمـــــا   

Punica grananumالاسم اللاتيني لمرمان ىو . Punica   والذي اصبح فيما بعدMalum 

punicum  وفي العراق يوجد النوع الاول فقط وىوPunica grananum(6  ،6) . 
يحتوي الرمان عمى مواد كيميائية مختمفة فتحتوي القشور الخارجية لمجذع عمى المادة الفعالة  

المسماة البميترين وتحتوي كذلك عمى الايزوبمترين وسيدوبيمترين ميثايل الايزوبمترين فضلاً  عن 
( , ولمرمان مكانو متميزة في 3كما تحتوي عمى التانينات والراتنجات  و أشباه القمويدات ) الكرناتين ،

( وينفع الرمان المر في علاج 4الطب الشعبي حيث يستعمل الرمان الحامض كمدرر لمبول )
كما ،   (6( ولقشور الرمان استخدامات عدة حيث تستعمل لمعالجة الاسيال والزحار )5الالتيابات )

عمل بعد تجفيفيا في علاج قرحة المعدة والاسيال المزمن ويدمل القروح والجراح طلاء وشرا باً  تست
( , ونظراً  8(  واذا نقعت  قشور الرمان بالماء وشربت في كل صباح اسقطت الدودة الوحيدة )7)

لوجود مشاكل تموث في بعض منتجات المحوم وتحديداً  منتوج الصوصج المحمي الطازج )بدون 
تدخين ( بالعديد من الاحياء المجيرية الممرضة والمسببة لمتمف ، فقد اجري البحث لتحديد دور 
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مختبرياً  فضلاً  عن أجراء دراسة تطبيقية   Staph. aureusمستخمص قشور الرمان في تثبيط نمو 
 لاضافة المستخمص في خمطة منتوج الصوصج وتقييمو مايكروبياً  ونوعياً  .

 
 العمل المواد وطرائق

اجري البحث في وحدة الامراض المشتركة / كمية الطب البيطري / جامعة بغداد مستيدفاً  تقييم      
فضلاً  عن دورىا كمادة حافظة    Staph. aureusاضافة مستخمص قشور الرمان في تثبيط نمو 

 في صوصج  المحم البقري المصنع محمياً  وتقييم صفاتو النوعية والحسية .
 ص قشور الرمان مستخم   
( حيث وزنت كمية 9تم الحصول عمى المستخمص باستعمال الماء المقطر البارد وكما ذكرتو )    

( مل من الماء المقطر ثم مزجت 333غم ( وأضيف ليا ) 5من مسحوق قشور الرمان المجفف )
ام جياز ساعة وفي درجة حرارة الغرفة ، ثم فصل المزيج باستخد 64بالتحريك المغناطيسي لمدة 

 ساعة . 48( م لمدة 53الطرد المركزي وأخذ الراشح وجفف باستعمال الفرن الكيربائي  بدرجة )
 
  Staph. aureusبكتريا  

في وحدة الامراض المشتركة /  كمية  Staph. aureusاستعممت عزلة مشخصة من           
 الطب البيطري / جامعة بغداد .

    Staph. aureusمص قشور الرمان ضد أختبار الفعالية التثبيطية لمستخ
مع بعض التحويرات ، حيث استعممت   (63استعممت طريقة الاقراص الورقية المذكورة في)         

( 0.5ممم  وضعت في انابيب معقمة تحوي ) 5اوراق ترشيح محضرة عمى شكل اقراص دائرية بقطر 
 3136% وبزيادة تدريجية مقدارىا  .3.4 – 3163مل مستخمص قشور الرمان وبتراكيز مختمفة ) من 

% ( لمحصول عمى اقل تركيز لازم لتثبيط نمو البكتريا ثم نقمت بواسطة ممقط معقم عمى طبق بتري 
وحضنت الاطباق بدرجة   Brain heart infusionوعمى وسط   Staph. aureusمزروع ببكتريا 

 ساعة . 48لمدة  ºم  37حرارة 
 في منتوج الصوصج إضافة مستخمص قشور الرمان 

جرى تطبيق اضافة مستخمص قشور الرمان في منتوج الصوصج المحم المصنع محمياً  في  
%  0.22معمل شركة الفرات لتصنيع المحوم المحدودة في محافظة بغداد /  جميمة الصناعية وبنسبة 

 بواقع ثلاثة % من النسبة الكمية و  0.78من النسبة الكمية مع اختيار نسبة خمطة بيارات تعادل 
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% وبدون  6معاملات وىي : الاولى بدون اضافة قشور الرمان والثانية زيادة نسبة البيارات الى 
)تم اختيارىا اضافة مسخمص قشور الرمان والثالثة اضافة مستخمص قشور الرمان بنسبة معينة 

 .   Staph. aureusحسب نتائج اختبار الفعالية التثبيطية( ضد بكتريا 
 ريا عد البكت

تـم تقـدير اعـداد  )ثلاث عينـات مـن كـل معاممـة( بعد اجراء التخافيف العشرية المطموبة لمعينات       
عمــى ذلــك بحســاب اعــداد المســتعمرات الناميــة و Total Aerobic Count البكتريــا اليوائيــة الكميــة 

  Staphylococcus aureus المكـورات العنقوديـة الذىبيـة وتقـدير اعـداد   Nutrient agarوسـط
وجـرى عـدا المسـتعمرات الناميـة عمـى  .( 11وحسـب مـا ذكـر ) Mannitol Salt Agarوعمـى وسـط 
فـي مقمـوب اعـداد المسـتعمرات الناميـة وضـربت م  37من الحضن فـي درجـة ساعة  48الوسطين بعد 

 .في كل عينة  التخفيف لاستخراج اعداد البكتريا
 

 : التقييم الحسي
و  عينــات مــن الصوصــج المصــنع( وذلــك باخــذ  66) Vessely لطريقــة التقيــيم الحســي تــم اســتناداً 

م  3 83م ولحـين وصـول  درجـة الحـرارة الداخميـة لمحـم  3 677طبخت في فرن كيربائي درجـة حرارتـو 
النماذج و خضعت لمتقويم الحسي . وقد شارك في التقويم عشرة أشـخاص ممـن تتـوفر لـدييم  تثم برد

مجال التقويم الحسي . وقد تم تزويـدىم بمعمومـات تفصـيمية حـول طبيعـة  رغبة و خبرة كافية نسبياً في
التقويم مـع اجـراء تقـويم تمييـدي قبـل الاختبـار الاسـاس الـذي اعتمـد  فـي ىـذا البحـث . وقـد تـم مراعـاة 
التجانس في النقاط التالية بيدف السيطرة عمى المتغيرات التي قد تؤثر فـي درجـة التقـويم وىـي : وقـت 

فــي الســاعة الحاديــة عشــر قبــل  الظيــر و درجــة حــرارة الطــبب و المــدة الزمنيــة بــين الطــبب و الاختبــار 
, م بين اختبار و أخر و اخيراً حجم القطعة المقدمة لمتقييم  3 65اجراء الاختبار و شرب الماء بدرجة 

 ( . 6)في الجدول وقد تم التقويم الحسي لمنكية و الطراوة و العصيرية وفقاً لمدرجات الموضحة 
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 درجات التقييم الحسي المعتمدة  :(1الجدول )
 العصيرية الطراوة النكهة التقدير

 جاف جداً  طراوة قميمة جداً  نكية غير مرغوبة جداً  1
 جاف قميمة طراوة نكية غير مرغوبة 2
 متوسط ةطراوة متوسط نكية متوسطة 3
 عصيري طري نكية مرغوبة 4
 عصيري جداً  طري جداً  نكية مرغوبة جداً  5

Vessely  (11 ). 
 التحميل الاحصائي: 

وجـــرى مقارنـــة  , CRD)تـــم تحميـــل البيانـــات وفـــق تجربـــة التصـــميم العشـــوائي الكامـــل )              
 .(63 المتوسطات باختبار دنكن متعدد المديات وباستخدام التحميل الاحصائي الجاىز )

 

 النتائج
 .Staphم من مستخمص قشور الرمان لتثبيط نمو بكتريا بينت النتائج ان اقل تركيز لاز        

aureus  لذا تم اختبار ىذا التركيز لاضافتو مع البيارات الى خمطة الصوصج  0.22ىو %
 ( . 6)الجدول 

بكتريا تاثير تراكيز مختمفة من مستخمص قشور الرمان في قطر منطقة تثبيط نمو  :(1الجدول )
Staph. aureus  . 

 التركيز
)%( 

 طر منطقة التثبيطق
 )ممم(

 التركيز
)%( 

 قطر منطقة التثبيط
 )ممم(

3163 616 3133 416 

3166 615 3136 416 

3164 617 3134 415 

3166 617 3136 415 

3168 617 3138 418 

3163 316 3143 416 

3166 316 3146 419 

3164 316 3144 516 

3166 317 3146 515 

3168 319 3148 515 
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4( إن اعداد البكتريا الكمية بمغت 6يتضح من الشكل )      
10 X 14.3   خمية لكل غرام من

 4الصوصج المصنع في معاممة السيطرة )بدون اضافة ( قشور الرمان وقد انخفض العدد الى  
10 

X 10.4   مما يشير الى دور زيادة  6خمية / غرام من الصوصج  المضاف لو بيارات نسبة %
و الصوصج في خفض اعداد البكتريا الكمية الا ان اضافة قشور الرمان بنسبة البيارات في خمط

% في المعاممة الثالثة لمصوصج ادت الى حدوث  0.78% مع النسبة الاصمية لمبيارات وىي  0.22
4انخفاض معنوي كبير في اعداد البكتريا الكمية اذ بمغ العدد 

10 X 1.5 . خمية / غرام 
 

14.3

10.4

1.5

0

2

4

6

8

10

12

14

16

 اضافة0.78 %

 بهارات

 اضافة 1 %

 بهارات

مستخلص اضافة

 الرمان قشور

 الرمان قشور مستخلص اضافة اضافة 1 %  بهارات اضافة0.78 %  بهارات

 

 

 
كانت في صوصج المعاممة الاولى   Staph. aureus( إن اعداد بكتريا 6يتضح من الشكل )       

خميــة / غــرام صوصــج ولــم تــنخفض اعــداد ىــذه البكتريــا ابــداً فــي صوصــج المعاممــة  3 63)الســيطرة ( 
رام فـــي حـــين خميـــة / غـــ  3 63% إذ بمغـــت اعـــدادىا  6الثانيـــة وىـــي معاممـــة زيـــادة نســـبة البيـــار الـــى 

% قشــــور الرمـــــان فـــــي  0.22% بيـــــارات    0.78ســــاىمت المعاممـــــة الثالثــــة وىـــــي معاممـــــة اضــــافة 
اذ لـــم تعـــزل مـــن عينـــات الصوصـــج ،  Staph. aureusانخفـــاض معنـــوي وكبيـــر فـــي اعـــداد بكتريـــا 

( ان صفات الفحوصات الحسية لمصوصج المصـنع فـي المعـاملات الثلاثـة لـم 3ويتضح من الجدول )

( تأثير اضافة مستخلص قشور الرمان في أعداد البكتريا الكلية في منتوج الصوصج )أعداد 1ل )شك
 خلية / غرام (   X 10 4البكتريا 

 
 
 
  



 4227السنة  ،4العدد  ،53المجلد  العراقية،المجلة الطبية البيطرية 

 

67 

10 10

0

0

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

ر مستخلص اضافة اضافة 1 %  بهارات اضافة0.78 %  بهارات قشو

 الرمان

ر مستخلص اضافة اضافة 1 %  بهارات اضافة0.78 %  بهارات  الرمان قشو

عنوياً  عمى الرغم من وجود إنخفاض بسـيط فـي صـفة النكيـة لصوصـج المعاممـة الثانيـة نتيجـة تتأثر م
 % مقارنة بالمعاممتين الاولى والثلاثة . 6زيادة نسبة خمطو البيارات المضافة الى 

 

 

 
 أعداد

 بكتريا 
 Staph. 

 aureus 
 X 63 6  

 خمية / 
 غرام 

 
 
 
 
 

 

  

   

 

 

 ور الرمان في التقييم الحسي لمصوصج المصنع* (  تاثير اضافة قش3جدول)   
 العصيرية  الطراوة  النكية  المعاملات 

 4 4 4 % بيارات  0.78

 4 4 3 % بيارات  6

قشورالرمان النسبة 
 الطبيعية من البيارات 

4 4 4 

 .N.S. N.S. N.S المعنوية 

 .63* عدد المقومين ىو 
 

 

في منتوج  Staph. aureus( تأثير اضافة مستخلص قشور الرمان في أعداد بكتريا 1شكل )
 خلية / غرام(  X 11 1الصوصج )أعداد البكتريا 
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 المناقشة
في الوقت نفسو من ىي المصنعة من المحم ذات قيمة غذائية عالية و  تعد المنتجات  الغذائية     

وتشكل أعداد البكتريا الكمية أحد , حفظت او خزنت  بظروف غير جيدة ما الاغذية سريعة التمف اذا 
المؤشرات الميمة لمدلالة عمى النوعية المايكروبية ليذه المنتجات فضلاً عن مستوى أعداد بكتريا 

Staph. aureus   كمؤشر لعمميات التصنيع غير الكفؤة او لحالات التموث في مرحمة ما بعد
التصنيع جراء التداول السيء وقد سبق وأن اشارت توصيات جياز التقييس والسيطرة النوعية لعام 

  Staph. aureusلكل غرام وبكتريا  6 63الى ضرورة عدم زيادة اعداد البكتريا الكمية عن  6996
ن المحوم المصنعة وعمى ىذا الاساس فان الصوصج المصنع في  شركة الفرات لكل غرام م  3 63

لتصنيع المحوم المحدودة ىو ضمن المواصفة القياسية العراقية لمحوم بالنسبة لاعداد البكتريا الكمية الا 
مرتفعة نسبياً  وقد ساىم اضافة مستخمص قشور الرمان الى  Staph. aureusان اعداد بكتريا 

مما يشير الى حصول تحسن  Staph. aureus .عنوي في أعداد البكتريا الكمية وبكتريا انخفاض م
في النوعية المايكروبية ليذا المنتوج لما لقشور الرمان من أىمية في أحتوائو عمى العديد من المركبات  

ركبات حيث تساىم م  (9)ذات الاثر التثبيطي لطيف واسع من الجراثيم والاحياء المجيرية الاخرى 
التانينات والراتنج  والسكريات والصمغ النباتي بدورٍ كبيرٍ في الحد من نمو البكتريا الموجبة لصبغة 

في ىذا المنتوج عند اضافة   Staph. aureusكرام وىـذا  ىـو السبب الرئيسي لانخفاض أعداد 
 . (64)قشور الرمان 

تائج  الى دور زيادة نسبة البيارات أما بالنسبة لمفحوصات الحسية والنوعية فكما اشارت الن 
في انخفاض درجة التقييم لصفة النكية بسبب زيادة الطعم الحار واللاذع لزيادة نسبة البيارات في 
حين لم تظير اضافة قشور الرمان تغيرات معنوية سواء سمبية او ايجابية في الصفات النوعية 

% في تحسين  0.22قشور الرمان وبنسبة  والحسية لمنتوج الصوصج مما يشير الى أىمية استعمال
النوعية المايكروبية لمنتوج الصوصج وبالتالي زيادة مدة حفظو وتقميل الخطر عمى الصحة العامة 

   بدون تدىور .
 المصادر

1. Townsend,C.C. and Guest,E. (1980). Flora of Iraq ,Vol.4,Part 1.Baghdad : 

Ministry of Agriculture and Agrarian Reform. 

2. Lawrence,G.H.M.(1951).Taxonomy of Vascular Plants. NewYork: The   

Macmillan Co. 

3. Heinrich, M., Rimpler,H. and AntonioBarrera,N. (1992). Indigenous 

Phytotherapy of Gastrointestinal Disorders in a Lowland Mixe Community 

(Oaxaca,Mexico): Enthopharmacologic Evaluation”, J. Enthopharmacology . 

36 : 63-80. 



 4227السنة  ،4العدد  ،53المجلد  العراقية،المجلة الطبية البيطرية 

 

69 

(. معجم الاعشاب والنباتات الطبية . منشورات محمد عمي بيضون . دار 6334قبيسي ، حسان ) .4
 الكتب العممية . بيروت ، لبنان .

 (.العلاج بالاعشاب والنباتات الشافية . بيروت ، لبنان .6984عــوض الله ، أحمد الصباحي ) .5
6. Heinrich , M ., Rimpler,H. and Hor,M.( 1995 ). Inhibition of intestinal  

chloride secretion by proanthoycyanidins from Guazuma  ulmifolia  . J. Plant 

Medica . 61 : 208-212. 

القاضي ، عبد الله ، سعد ، شكري ابراىيم ، صالح ، نجم عبد الكريم محمد وخمف الله ، عبد العزيز  .7
الوطن العربي ، الخرطوم : المنظمة  العربية ( . النباتات الطبيو العطرية والسامة في 6988محمد )

 لمتنمية الزراعية .
 قاموس الغذاء والتاداوي بالنباتات ، بيروت : دارالنعاش . ( .6988قدامة ، أحمد) .8
( .إستعمال بعض الاعشاب الطبية وقشور الرمان في علاج بعـض 6333باقر ، ميعاد غالب) .9

 . الة ماجستير / كمية العموم / الجامعة المستنصريةالاصابات  الجمدية الفطرية والبكتيرية ، رس
10. Rios, J. L., Recis, M. C. and A. Villar (1988). Screening methods of natural 

products with antimicrobial activity : A review of the literature . J. 

Ethopharmacology . 23 :127-149. 

11. Harrigan,W.F. and M.E. McCance .(1979). Labrotary Methods in Food and 

Dairy Microbiology . Academic Press : London . 

12. Vessely , J. A. (1973 ). Fatty acids and steroids affecting flavour and aroma 

meat from ram cryptorchild and wether lambs .Can. J. Anim. Sci. 53 : 673-

675. 

13. SAS .Institute.(2001 ). SAS/TAT . Guide for Personal Computers . Version 6 

Edition SAS Institute Inc, Cary ,N.C.  

14. AL-Rawi, A. and H. L. Chakravarty (1988).Medical Plants of Iraq   (2
nd

 ed ) 

Baghdad : Ministry of Agriculture and Irrigation . 

 


