
 3228السنة  ،1العدد  ،23المجلد  العراقية،المجلة الطبية البيطرية 

011 

 

من لحوم الأبقار المفرومة  H7:0157وتشخيص جراثيم الأشريشيا القولونية عزل 
 المحمية والمستوردة ولحم الدجاج المستورد

 زهير أحمد محمد
كمية الطب -فرع الصحة العامة البيطرية

 العراق -بغداد  –جامعة بغداد  -البيطري

 فادية عبد المحسن
-كمية طب الاسنان -فرع العموم الطبية الاساسية

 العراق -بغداد  –جامعة بغداد 
 

 الخلاصة
نموذج لحم من مناطق متفرقةة لمدينةة بغةداد ولمفتةرة مةن شةور كةانون  041شممت الدراسة عمى جمع  

 10نمةةةوذج مةةةن لحةةةوم احبيةةةار المحميةةةة المفرومةةةة   67وبواقةةةع  6116الثةةةانل ولغايةةةة شةةةور أيةةةار لعةةةام 
نمةةوذج مةةن لحةةم الةةدجاج المسةةتورد وقةةد أظوةةرت  45نمةةوذج مةةن لحةةوم احبيةةار المسةةتوردة المفرومةةة و 

فةةل نمةةاذج المحةةوم الةةثاث أ تافةةاً  H7:0157نتةةا ن نسةةبة العةةزل وعةةد مسةةتعمرات احشريشةةيا اليولونيةةة 
( حيةةث سةةجمت أعمةةى نسةةبة لمعةةزل الجرثةةومل ولمعةةدل عةةدد مسةةتعمرات احشريشةةيا P< 0.05معنويةةاً  

 لمفرومةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةفةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةل لحةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةوم احبيةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةار المحميةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةة ا H7:0157اليولونيةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةة 
  1.6 x 10

7
 cfu/g, 80%)    5.9تميوةا لحةوم احبيةار المسةتوردة المفرومةة x 10

6
 cfu/g, 65% )

x 10 2.7وأ يراً لحم الدجاج المستورد  
6
 cfu/g, 56%.) 
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Summary 

 A total of 143 samples of meat were examined in this study, these 

represents 67 samples of locally minced meat, 31 samples of imported 

minced meat and 45 samples of imported chicken meat. The samples were 

collected from different areas of Baghdad city during the period from 

January till May 2006.  

 Detection, isolation an enumeration of  E.coli 0157:H7 were carried out. 

The result revealed that there was a significant difference (P < 0.05) in the 

isolation percentage and the microbial counts of E.coli 0157:H7 when 

comparing the three types of meat. The highest prevalence were found in the 

locally minced meat (80% ; 1.6 x 10
7
 cfu/g) Followed by the imported 

minced meat (65% ;5.9x10
6
cfu/g) and finally chicken meat  

(56%; 2.7 x 10
6
 cfu/g). 

 
 المقدمة

تعتبر جراثيم احشريشيا اليولونية من الجراثيم التل توجد بصورة طبيعية فل اليناة المعوية للإنسان  
 H7:0157والحيوان إلا أن بعض أنماطوا المصمية تكون ممرضة للإنسان ومنوا النمط المصمل 

دة فل أمعاء الماشية  والذي بعد شكاً متطوراً أو متحوراً لمنمط المصمل الغير مرضل والمتواج (0 
وهل تنتمل إلى مجموعة تعرف بجراثيم احشريشيا اليولونية المعوية النزفية 

Enteroheamorrhagic E.coli) EHEC ) 6) . 
مشةةةةةةةةةكمة توةةةةةةةةةدد الصةةةةةةةةةحة العامةةةةةةةةةة كونوةةةةةةةةةا أحةةةةةةةةةد  H7:0157تعةةةةةةةةةد جةةةةةةةةةراثيم احشريشةةةةةةةةةيا اليولونيةةةةةةةةةة  

ةداث الكثةةةةةةير مةةةةةن حةةةةةالات ا صةةةةةابة والمسةةةةةةؤولة عةةةةةن أحةةةةة (1 المسةةةةةببات المرضةةةةةية لمتسةةةةةمم الغةةةةةذا ل 
با سةةةةةوال الةةةةةدموي والةةةةةةذي قةةةةةد يةةةةةةةؤدي إلةةةةةى مضةةةةةاعفات مرضةةةةةةية  طيةةةةةرة متمثمةةةةةةة بالتةةةةةةواب الةةةةةةةيولون 

 Heamolytic( ومتةازمةةةةة حةةةةال الةةةةةدم الةةةةيوريمل  Heamorrhagic colitis HCالةةةةنزفل  

Uremic Syndrome HUS ) 4)  اصةةةةةة فةةةةةل احطفةةةةةال دون سةةةةةن ال امسةةةةةة مةةةةةن العمةةةةةر 
  وتكمةةةةةةن احهميةةةةةةة  (7 والتةةةةةةل قةةةةةةد تةةةةةةؤدي فةةةةةةل بعةةةةةةض الحةةةةةةالات إلةةةةةةى الوفةةةةةةاة  (5،6 ار السةةةةةةن وكبةةةةةة
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  هةةةةذا وقةةةةد (cfu  8 10-100الصةةةةحية لوةةةةذي الجةةةةراثيم ببحةةةةداثوا ا صةةةةابة بجةةةةرع واط ةةةةة تيةةةةدر بةةةةة 
فةةةةةةل الولايةةةةةةات المتحةةةةةةدة احمريكيةةةةةةة بينمةةةةةةا  0986تةةةةةةم عةةةةةةزل هةةةةةةذا الةةةةةةنمط المصةةةةةةمل حول مةةةةةةرة عةةةةةةام 

حالةةةةةة وبةةةةةاء سةةةةةةنوياً  511ت صصةةةةةة فةةةةةل السةةةةةنوات اح يةةةةةرة مةةةةةا ييةةةةةارب سةةةةةجمت المراكةةةةةز الطبيةةةةةة الم
 (.4 حالة منوا  61حالة إصابة ميترنة بوفاة  71111متضمنة 

أشارت الدراسات الميدانية أنه وبالرغم من تعدد وسا ل ا صابة لوذي الجرثومة إلا أن النواقل  
تعد المصدر الر يسل  صابة  الغذا ية المموثة و اصة المحوم ذات المنشب البيري ومنتجاتوا

 .(9 ا نسان
ومن أجل تسميط الضوء عمى مستوى تموث المحوم بصورة عامة والمحوم الحمراء بصورة  اصة بوذي  

 الجراثيم فل قطرنا وعاقتوما بصحة المستومك أقترح إجراء هذي الدراسة. 
 

 المواد وطرائق العمل
أيةةار  -نةةة بغةةداد ولمفتةةرة مةةن شةةور كةةانون الثةةانلنمةةوذج لحةةم مةةن منةةاطق متفرقةةة لمدي 041تةةم جمةةع  

غةةرام لكةةل 651نمةةوذج مةةن لحةةوم احبيةةار المحميةةة المفرومةةة وبةةوزن  67حيةةث تضةةمنت النمةةاذج  6116
نمةوذج  45غةم لكةل نمةوذج و  511نموذج من لحوم احبيةار المسةتوردة المفرومةة وبةوزن  10نموذج و

لنماذج فل أكياس البولل أثمين وفل حاويات مبردة من لحم الدجاج المستورد  أف اذ( هذا وقد حفظت ا
مل من وسط  665( غم لحم من كل نموذج ومجانسته مع 65لحين إجراء الا تبارات حيث يتم وزن  

 64لمدة  oم40ثم الحضن عند درجة حرارة  (Buffer peptone water) 01 ماء الببتون الاغنا ل 
   ثةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةم يةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةتم الةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةزرع عمةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةى(00 سةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةاعة 

 H7:0157المت صةةةةةةةةةةةةةةةةةةةش لعةةةةةةةةةةةةةةةةةةةزل جةةةةةةةةةةةةةةةةةةةراثيم احشريشةةةةةةةةةةةةةةةةةةةيا اليولونيةةةةةةةةةةةةةةةةةةةة  الوسةةةةةةةةةةةةةةةةةةةط الزرعةةةةةةةةةةةةةةةةةةةل 

 Cefixim Tellurite-Sorbitol MacConky agar  إذ تظوةر المسةتعمرات أن وجةدت عديمةة  
أمةةةا لحسةةةاب أعةةةداد المسةةةتعمرات  (06 ممةةةم 6-0المةةةون إلةةةى شةةةبه رماديةةةة مةةةع مركةةةز ضةةةبابل وبيطةةةر 

ء مسةتعمرة مش صةة مظوريةاً وزرعوةا عمةى وسةط وبعدها يةتم انتيةا (01 الجرثومية فيد تم أتباع طريية 
لغةةةةرض إجةةةةراء الا تبةةةةار المصةةةةمل باسةةةةت دام عةةةةدة التشةةةة يش  (Nutrient agar ا كةةةةار المغةةةةذي 

I
Latex 0157 (14)  و ا يةةةراً يةةةتم إجةةةراء الا تبةةةارات الكيموحياتيةةةة التفريييةةةة والتبكيديةةةة والمتضةةةمنة

 .KCN (16,15) فحش احندول والحركة وفحش وسط   سيانيد البوتاسيوم

                                                           
I  المنتجة من قبل شركةOXOID 
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 النتائج

في نماذج لحم البقر O157نسبة العزل ومعدل العد الجرثومي لمستعمرات الاشريشيا القولونية-1
 المحمي المفروم

(ان عدد النماذج التل سجمت نتيجة موجبة لتواجد 0جدول اظورت نتا ن هذة الدراسة   
 54المفروم  ال اشور الدراسة قد بمغفل نماذج لحم البير المحمل O157جراثيم الاشريشيا اليولونية

% لشور كانون الثانل كحد ادنى 64نموذج بينما سجمت نسبة العزل الجرثومل 67نموذجا من مجموع
%هذا وسجةل معدل اعداد المستعمرات 81%لشور نيسان كحد اعمى وبمعدل كمل بمغ91و

x10 8.الجرثومية/غم اقل مسةتوى فل شةور شباط  
6

عمرات/غم(بينما بمغ اعمى وحدة تكوين المست 6
x10 3.2مستوى فل شور آيار 

x10 1.6وحدة تكوين المستعمرات/غم( وبمعدل كمل بمغ 7
وحدة  7

 تكوين المستعمرات/غم.
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من  O157:H7 لأشريشيا القولونيةا لمستعمرات الجرثوميومعدل العد  العزل نسبة.(:1)جدول 
 راسةنماذج لحم البقر المحمي خلال فترة الد

عدد العينات الكمل/ عدد  الشور
 العينات الموجبة

نسبة 
 العزل %

معدل العد الجرثومل 
/غم  O157لمستعمرات 

CFU/g 
 كانون الثانل

 
00/7 64 7.5 x10

6 

 شباط
 

8/6 75 6.8 x10
6 

 آذار
 

69/64 81 1.9 x10
7 

 نيسان
 

01/9 91 2.7 x10
7 

 آيار
 

9/8 89 3.2 x10
7 

x10 1.6 81 67/54 الكمل
7 

 
 
 في نماذج لحم O157نسبة العزل ومعدل العد الجرثومي لمستعمرات الاشريشيا القولونية-2

 البقر المستورد المفروم
 61نموذجا لمحم البير المستورد المفروم قد اظور  10( ومن  ال فحش 6جدولجدول  اليبين  

نسبة العزل الجرثومل  وتراوحتO157نموذجا نتيجة موجبه لتواجد جراثيم الاشريشيا اليولونيه
%,هذا وقد سجل شور كانون 65%  ال اشور الدراسه وبمغت نسبة العزل الكميه 011%ة41بين

9.5x10الثانل ان فاضا بمعدل اعداد المستعمرات الجرثوميه/غم 
5 

 وحدة تكوين المستعمرات/غم( (
9.1x10عما تم تسجيمه فل شور آيار   

د بمغ معدل العد وحدة تكوين المستعمرات/غم( هذا وق 6
5.9x10الجرثومل الكمل 

 وحدة تكوين المستعمرات/غم. 6
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 من نماذج O157ريشيا القولونية شلالمستعمرات االجرثومي  ومعدل العد العزلنسبة (:2)دولج

  البقرالمستوردالمفروم لحم

ور
الش

 

جبة
لمو

ت ا
عينا

د ال
عد
 / 

كمل
ت ال

عينا
د ال

عد
 

% 
عزل

ة ال
نسب

 

ل ل
رثوم

الج
عد 

ل ال
معد

غم
 / 

رات
تعم

مس
م

C
F

U
/g

 

 كانون الثانل
6  /6 

011 
9.5x10

5 

 شباط
00 /6 

55 
3.4 x10

6
 

 أذار
4  /6 

51 
3x10

6
 

 نيسان
7  /1 

41 
8.3x10

6
 

 آيار
7 /7 

011 
9.1x10

6
 

 61/ 10 الكمل
65 

5.9x10
6
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م في نماذج لح O157  نسبة العزل ومعدل العد الجرثومي لمستعمرات الاشريشيا القولونيه-3
نموذجا منوا تواجدا لجراثيم   65نموذجا لمحم الدجاج المستورد اظور 45تم فحش :الدجاج المستورد

% ومن الماحظ ان نسبة العزل 56اي بنسبة عزل جرثومل بمغت O157الاشريشيا اليولونيه
الجرثومل قد سجمت تياربا  ال اشور الدراسه وكذلك معدل العد الجرثومل لممستعمرات /غم حيث 

x10 1.7راوح ما بين ت
x10  4وحدة تكويةن المستعمرات/غممشةور نيسةان كاقل معةدل و 6

وحدة  6
تكوين المستعمرات/غممشور شباط كاعمى معدل ,هذا وبمغ المعدل الكمل لاعداد المستعمرات 

x10 2.7الجرثوميه 
 (.1وحدة تكوين المستعمرات/غم  جدول  6

في نماذج   O157ومي لمستعمرات للأشريشيا القولونية نسبة العزل ومعدل العد الجرث (:3)جدول 
 خلال فترة الدراسة لحم الدجاج المستورد

هر
لش

ا
 

جبة
مو

ت ال
عينا

د ال
عد

 / 
كمي

ت ال
عينا

د ال
عد

 

% 
زل

 الع
سبة

ن
 

غم
 / 

رات
تعم

مس
ي لم

ثوم
جر

د ال
 الع

عدل
م

C
F

U
/g

 

 شباط
6 /0 

51 
4  x10

6
 

 أذار
7  /4 

57 
2 x10

6
 

 نيسان
04  /7 

51 
0.7 x10

6
 

 آيةار
66 /01 

59 
3 x10

6
 

 65/ 45 الكمل
56 

2.7 x10
6
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بين انواع المحوم الثاثه O157وعند اجراء ميارنه لنسبة العزل الجرثومل لاشريشيا اليولونيه       
%( تميوا نماذج لحم 81( ان اعمى نسبة قد سجمت فل نماذج لحم البير المحمل المفروم  0شكل 

( ميارنة 6%( بينما يوضح الشكل  56وا يرا لحم الدجاج المستورد  %(65البير المستورد المفروم 
لمعدل العد الجرثومل الكمل فل نماذج المحوم المدروسه حيث ناحظ ان اعمى معدل قد سجل فل 

x10 1.6نماذج لحم البير المحمل المفروم 
وحدة تكويةن المستعمرات/غم ثم نماذج لحم البير  7

5.9x10المستورد المفروم
وفل المرتبه الثالثه جاءت نماذج لحم الدجاج  دة تكوين المستعمرات/غموح 6

x10 2.7المستورد 
 وحدة تكوين المستعمرات/غم. 6

 
                                                                                                  

 
 
 
 
 
 
 

X
2 
= 6.844                                                                                  

المحوم   الكمية لنماذج أنواع  O157مقارنة نسبة عزل جراثيم الأشريشيا القولونية  (:1)شكل 
 الثلاثة خلال فترة الدراسة
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ماذج أنواع الكمي لن O157مقارنة معدل العد الجرثومي لمستعمرات الأشريشيا القولونية  (:2 )شكل
 المحوم الثلاثة خلال فترة الدراسة

 
 المناقشة

نموذج لحم بير محمل مفروم أنه تم عزل جراثيم احشريشيا  67أوضحت نتا ن المسح الجرثومل لة  
( وهذي النسبة 0%  جدول81نموذج أي أن نسبة العزل الكمية قد سجمت 54من  1057اليولونية 

% بينما 0.0أن نسبة العزل بمغت  (07 وثية عالمياً فيد أشارتعتبر عالية ميارنة بنسب العزل الم
أن نسبة   (09 فل حين أشار (08  %6.8أشارت دراسة أجريت فل أيرلندا أن نسبة العزل بمغت 

هذا وقد أجريت دراسة فل  (61  %6% أما فل تركيا فيد بمغت نسبة العزل الكمية 9العزل بمغت 
وقد سجمت نسبة العزل  0999حوم احبيار المفرومة فل عام قطرنا لعزل هذا النمط المصمل من ل

. وبحسب نتا ن هذي الدراسة يمكن اليول أن ما قد تم تسجيمه من نسب عالية (60 % 1.1الكمية 
لمعزل الجرثومل والتل تمثل مؤشر موم فل الدراسات الوبا ية  دليل عمى المستوى الصحل الذي 

لذي لا ينطبق مع الشروط الصحية الموصى بوا من قبل أنتجت فيه لحوم احبيار المحمية وا
المنظمات الصحية الدولية ويعزى أيضاً إلى التنوع فل مصادر المحوم المباعة فل محال الجزارة 
 ال فترة إجراء البحث با ضافة لسوء الطرق المتبعة فل حفظ وعرض هذي المحوم وأثر تدنل 

 ستوى تموث المحوم.مستويات النظافة لوذي المحال فل زيادة م
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/ غةم كمؤشةر معتمةد فةل  O157 وفةل مجةال احتسةاب معةدل أعةداد مسةتعمرات احشريشةيا اليولونيةة  
x 10 1.6( أن المعدل الكمل قد بمةغ 0جدول  التيييم الصحل لمحوم تم التوصل من  ال النتا ن  

7
 

cuf/g رت منظمةة فحةش وسةامة والذي يعتبر عالل ميارنة مع نتا ن الدراسات التةل أجريةت فيةد أشةا
-0تتةةراوح بةةين  O157:H7 E.coliإلةةى أن عةةدد جةةراثيم الةةة 6116فةةل عةةام  (FSIS) ) 66الغةةذاء 
 Log 4.03جرثومةة لكةل غةرام بينمةا فةل ايرلنةدا سةجل معةدل أعةداد المسةتعمرات الجرثوميةة  01111

10/g  08) شار x 10 2أن المعدل الكمل حعداد المستعمرات بمغ  (61  وا 
2
 cfu/g ومةن  ةال مةا  

تةةةةم التوصةةةةل إليةةةةه فةةةةل هةةةةذي الدراسةةةةة يمكةةةةن الاسةةةةتنتاج مةةةةن أن المسةةةةتوى العةةةةالل حعةةةةداد المسةةةةتعمرات 
الجرثومية/غم يعزى إلى مصدر تموث المحوم  ال عمميةة الةذبح ومعاممةة المحةوم و/أو الظةروف التةل 

 تعرضت لوا المحوم  ال حفظوا أو عرضوا فل محال الجزارة.

نموذج لمحوم احبيار المستوردة المفرومة أنه تم عزل  10الدراسة ومن  ال فحش كما بينت نتا ن  
( 6%  جدول 65نموذج أي أن نسبة العزل الكمية بمغت 61من  1057جراثيم احشريشيا اليولونية 

 %1.8وعند الميارنة مع نتا ن الدراسات اح رى والتل أشارت إحداها إلى أن نسبة العزل سجمت 

% نستنتن أن النماذج المتوفرة فل احسواق المحمية 1.7أن نسبة العزل بمغت  (65 أشاربينما ( 64 
 ال فترة إجراء الدراسة تعد ذات مستوى تموث عالل والذي يعتمد بالدرجة احساس عمى مستوى 
التموث احصمل لتمك النماذج وحسب الدول المنتجة والمصدرة لوا من ناحية  ومن ناحية أ رى عمى 

عرضت إليه من فترات  زنية طويمة بعد الذبح وأثناء أعدادها وشحنوا إلى الدول المستوردة ومن ما ت
وأما بالنسبة لمعدل أعداد المستعمرات  (66 دون مراعاة لمشروط الصحية وهذا ما تم تبكيدي من قبل 

x 10 5.9الجرثومية فيد بمغ 
6
 cfu/g  م من ويعزى هذا إلى مستوى التموث احصمل لوذي المحو

من أنه لا يوجد تغير ممحوظ فل أعداد   (67 مناش وا وجاءت هذي النتيجة معززة لمةا أشار إليه
فل المحوم المجمدة عن احعداد المسجمة أصاً فيوا وقبل التجميد فيما لو  O157 E.coliجراثيم 

ل قطرنا توفرت الشروط الصحية فل  زن وعرض هذي المحوم. وبالرجوع إلى ظروف ال زن حالياً ف
 (o  ) 68م08-نجد أنوا لا تتطابق مع المواصفات الصحية اليياسية  يجب حفظوا عند درجة حرارة 

حيث أن هذي المحوم تتعرض لظروف التجميد وا ذابة المتكررة بسبب انيطاع التيار الكوربا ل أثناء 
ستواكوا بوقت قصير فترة  زنوا با ضافة إلى بياءها لفترات طويمة فل محات بيع المحوم  عدم ا

 من قبل المواطن العراقل( مما يعرضوا لوذي الظروف وحطول الفترات.

من منطية احعور  O157واستناداً إلى ما أشارت إليه المصادر الموثية فل عزل النمط المصمل     
ر فل الدواجن مما قد يسمح بحصول تموث لمحومةوا أثناء عممية الذبةح ومن  ةال التماس المباش
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نموذج من لحةم الدجاج المستورد وقد  45فيد تم فحش  (69 وغير المباشر مع محتويات احمعاء 
( وبنسبة عزل كمية 1نموذج  جدول 65فةل  O157سجةمت نتيجة موجبة لجةراثيم احشةريشيا اليةولونية 

تسجيمه  % فل حين أظورت نتا ن دراسات أ رى ان فاضاً فل نسبة العزل الجرثومل عما تم56بمغت 
% وهل نفس النسبة التل تم تسجيموا 0.5إلى أن نسبة العزل بمغت  (11  فل هذي الدراسة  فيد أشار

ومن الماحةظ أيضاً ومن  ال النتا ن الموضحة فل نةفس  (10 فل دراسة أ رى أجريت من قبل 
x 10 2.7الجدول أن المعدل الكمل حعةداد المستعمرات قد بمغ 

6
 cfu/g  . 

أن نستنتن ببن مستوى التموث العالل يعتمد عمى مصدر هذي المحوم وتبعاً لمدول المنتجة ويمكن  
والمصدرة لوا با ضافة إلى أن هذا النوع من المحوم يباع مجمداً طول فترة عرضه فل احسواق احمر 

اقل الذي يحد من انتشار التموث ناهيك عن الاستواك السريع لوذي المحوم من قبل المواطن العر 
 يجنبوا التعرض لفترات  زنية طويمة فل محات البيع.

ولتيييم المستوى الصحل حنواع المحوم المتداولة واحهمية الصحية لكل نوع تم إجراء ميارنة لنسبة  
فل النماذج  O157العزل الجرثومل الكمية والمعدل الكمل حعداد مستعمرات احشريشيا اليولونية 

( 6و0الشكل( ومن  ال  P<0.05تا ن ا حصا ية لوجود فروق معنوية  المدروسة حيث أشارت الن
يمكن ماحظة أن أعمى المؤشرات قد سجمت فل نماذج المحم البيري المحمل المفروم من حيث نسبة 

1.6x10% ومعدل العد الجرثومل لممستعمرات 81العزل البالغة 
7
 cfu/g  والذي يعكس المستوى

واجدة فل مدينة بغداد والتل تعتبر المصدر الر يسل فل تموث المحوم الصحل المتدنل لممسالخ المت
عداد(  المحمية با ضافة إلى سوء تطبيق الشروط الصحية أثناء التعامل مع هذي الذبا ح  تيطيع وا 
وصولًا إلى الطرق المتبعة فل  زن ونيل وعرض هذي المحوم ومما يمكن ماحظته أيضاً أنه وبالرغم 

ل العالل فل بعض الدول المتيدمة والمصدرة لمحوم إلا أن التموث فيوا سجل من المستوى الصح
مستويات مرتفعة فيد جاءت لحوم احبيار المستوردة المفرومة بالمرتبة الثانية من حيث احهمية 

 x 5.9% وبمعدل عد جرثومل لممستعمرات بمغ 65الصحية فيد سجمت نسبة العزل الجرثومل فيوا 

10
6 

cfu/g عزى إلى مستوى التموث احصمل لوذي المحوم من مناش وا أو غياب العمل وهذا ي
بالضوابط الصحية فل استيرادها مع سوء الطرق المتبعة فل تسوييوا  أما لحوم الدجاج المستورد فيد 

x 10 2.7% وبمعدل عد جرثومل لممستعمرات بمغ 56سجمت نسبة العزل الجرثومل فيوا 
6
 cfu/g 

مرتبة الثالثة واح يرة من حيث احهمية الصحية ويعود السبب فل ذلك إلى وبوذا فيد احتمت ال
لى ما تعرضت إليه من ظروف صحية  ال فترة  المصدر احصمل لتموثوا وتبعاً لمدول المنتجة لوا وا 
تسوييوا  يتم تسوييوا دا ماً مجمدة(. وجاءت هذي النتا ن مطابية لمحيا ق التل تم التوصل إليوا ومن 
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