
انسنت ,  2010  انًجهت انطبيت انبيطريت انعراقيت , انًجهذ 34 ,انعذد 1 
 

 44 

 

عسل وتشخيص أهى انبكتيريا انًرضيت يٍ انهحوو انحًراء انطازجت 

 
 جامعة بغداد – كهيت انطب انبيطري
 
 13/1/2010تأريخ القبول  

الخلاصة 
        أجريت ىذه الدراسة لغرض التحري عن وجود المموثات الجرثومية في المحوم الحمراء الطرية، حيث تم 

 مناطق مختمفة من بغداد شممت 6وبصورة عشوائية من  (عينة لحم غنم70عينة لحم بقر،37) عينة 107جمع 
زرعت النماذج عمى أوساط زرعيو مختمفة .          الخضراء و الحرية و الإعلام و البياع و الرسالة و الدورة

لمتحري عن وجود المموثات الجرثومية التي يحتمل ان تتواجد في المحوم الحمراء الطرية و أظيرت النتائج تموث  
%  14.7بالمكورات العنقوديةو % 29.4بالمكورات السبحية و%  23.8عينات لحوم الأغنام  بنسبة و

 % 2.1بالزوائف الزنجارية و% 3.5بالسالمونيلا و% 4.9بالمتقمبات و % 14.7بالايشيريشيا القولونية و 
بالمكورات العنقودية % 5.55بالمكورات السبحية و%   8.14بالمستيريا وفي عينات لحوم الأبقار بنسبة و 

بالزوائف الزنجارية % 1.85بالسالمونيلا و%  1.85بالمتقمبات  و% 3.7بالايشيريشيا القولونية و %  5.18و
  .بالكمبسيلا % 1.48بالباسمس و و %  1.48و

 

The isolation and identification of the important pathogenic 

bacteria from fresh meat 

Aseel M. Hamzah , Maysoon Sabah Abbas , Waffa A.Ahmed  

  Veterinary Medicine College /Baghdad University. 

 

Summery 

This study was aimed to investigate the load of bacterial contaminant in fresh meat 

with different types of bacteria.One handered and seven  samples were collected from 

different regions of Baghdad . These samples included 37 of fresh beef 70 of fresh 

sheep meat. All samples were cultured on different selective media to identitfy of 

contaminated bacteria .The result revealed that The percentage of  bacterial isolate 

from raw sheep meat were, 23.8  % of StreptococcusgroupD,  29.4   %    of 

Staphylococcus aureus ,14.7 % of E.coli 4.9 % , of Salmonella spp, ,  3.5% of 

pseudomonas aeruginosa 14.7 %, .  14.7% of Proteus spp.  2.1% of Listeria spp while 

the raw beef meat content 5.55%  of Staphylococcus  aureus,  8.14  %  of Streptococcus 

group D ,  1.85 %5.18  % of E.coli,  3.7% of Proteus spp 1.85%، of Salmonella spp 1.85 

% of pseudomonas aeruginosa، .  1.48  % of Bacillus cereus and.1.48 % of Klebsiella 

spp 

 

 

 

  الإنه أحًذوفاء عبذ           عباشييسوٌ صباح أسيم يحًذ حًسة 
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 المقدمة
               تعد المحوم الحمراء من المواد الغذائية الميمة في حياة الفرد لما تحتويو من نسبة عالية من 

البروتين ، تتعرض الذبيحة الى التموث بالجراثيم اثناء الذبح و بعد الذبح من مصادر متنوعة منيا الادوات و 
. الايادي و اثناء نزع الجمود من الذبيحة

التي قد (1)يحصل التسمم الغذائي نتيجة التعامل غير الصحي مع الذبيحة لذلك يتموث المحم الطري بالجراثيم 
تكون مؤذية للانسان ،اذ تسبب الجراثيم تغيرات كيموحيوية و بالتالي حدوث الامراض وان تغير الاس 

، حيث ان انخفاضو يسبب نمو الاعفان وزيادتو تساعد  (2)الييدروجيني  لمحوم لو اىمية كبيرة في صحة المحوم
. (3)عمى نمو الجراثيم و التي تسبب تمف المحوم

          ان مصدر تموث المحوم بالجراثيم ىي الجراثيم الطبيعية الموجودة في انسجة الحيوان ، اليواء و البيئة 
 حيث تعد المحوم وسط او يحصل التموث نتيجة الذبح غير الصحي و تموث الايدي و كذلك اثناء اعداد المحم

،حيث ان كل خطوة من خطوات اعداد الذبيحة (4) جيد لنمو الجراثيم المرضية او تمك التي تسبب فساد المحوم 
. (5،6)بعد الذبح تتسبب في دخول الجراثيم و بالتالي تموث المحوم 

حيث الذبح العشوائي مع عدم وجود رقابة صحية صممت الدراسة عراق      ونتيجة لمظروف التي يمر بيا ال
الحالية و التي تيدف الى التعرف عمى مستوى تموث المحوم الحمراء الطرية ببعض المموثات الميكروبية المرضية  

 .
 

المواد وطرائق العمل 
كمية الطب البيطري حيث جمعت العينات لفترة تراوحت سبعة أشير / أجري البحث في وحدة الأمراض المشتركة 

. من الشير العاشر الى الشير الخامس من محلات و اماكن الذبح العامة
 جمع العينات  ..1

       تم جمع العينات لمدة سبعة شيور من الشير العاشر الى الشير الرابع ومن مناطق متفرقة من بغداد 
.   عينو لحم أبقار37 عينو لحم غنم و70 عينو بواقع107حيث شممت

زرع العينات .2
 غم من كل عينة و تم حرق السطح الخارجي لغرض تعقيميا ومن ثم ازالة جزء من السطح 3       تم اخذ 

من % 1 مل من وسط مرق فول الصويا المضاف اليو 100الخارجي لظيور السطح الداخمي ووضعيا في 
 حضنت الاوساط  Tetrathyonate broth ,  غم اخرى  في وسط 3 وYeast extractمستخمص الخميرة 

 MacConkey agar ساعة ومن ثم زرعيا عمى اوســــاط  زرعية تفريقية وىي 24لمدة °م 37الزرعية بدرجة 
،Mannitol salt agar، Kanamycin sodium azid ، Listeria agar ، Eosin methyline blue  و 

 ساعة وعند ظيور النمو الجرثومي و بالاعتماد عمى مواصفات 24لمدة  م  37حضنت ىذه الاوساط بدرجة 
: المستعمرات ، تم اجراء الفحوصات الكيمو حيوية لمتشخيص النيائي ،واشتممت عمى 

. الاندولاختبار . 4 . السكر الثلاثي و الحديداختبار.  3 .اختبار الاوكسديز . 2.اختبار الكاتميز . 1
  فحص الحركة . 7.فحص السيمون ستريت  . 6.فحص الفينيل الانين . 5

 وعمى اساس ذلك ثبتت الجرثومة المتحركة و غير  SIMتم الاعتماد عمى فحص الحركة بأعتماد وسط 
 (8,7).المتحركة 

 النتائج
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 بتسعة اجناس بكتيرية والتي تم عزليا و تشخيصيا في المحوم  وجود تموث جرثومي        أظيرت النتائج
  :(1)الطرية للاغنام والابقار و كما ىو موضح في جدول 

( اغنام،ابقار)يوضح الاجناس و النسبة المئوية لمعزلات  البكتيرية  من المحوم الطرية  (1)جدول
  

 نوع الجراثيم
 ( عينة70)لحوم أغنام ( عينة37)لحوم أبقار

% العزلات  % العزلات
Streptococcus Group D 22 8.14 34 23.8 
Staphylococcus aureus 42 5.55 15 29.4 

E. coli 14 5.18 21 14.7 

Proteus spp. 10 3.7 21 14.7 

Salmonella spp 5 1.85 7 4.9 

Pseudomonas aeruginosa 5 1.85 5 3.5 

Bacillus spp 1 1.48 4 1.48 

Klebsiella spp. 4 1.48 0 0 

Listeria spp 0 0 3 2.1 
  110  103 مجموع العزلات

 
 

شكل)1( عدد العزلات و انواعها في عينات اللحوم الطرية
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المناقشة 
            أظيرت نتائج ىذه الدراسة وجود تموث جرثومي بتسعة اجناس بكتيرية في المحوم الحمراء الطرية 

في مختمف مناطق بغداد  حيث بينت النتائج تموث لحوم الابقار بجراثيم المكورات السبحية  (أبقار و اغنام )
في لحوم الاغنام، وقد عزلت جرثومة المكورات السبحية  % 23.8بينما كانت   % 8.14بأعمى نسبة اذ بمغت 

البكتريا من جروح ايدي العاممين والتي  (9)من قبل الباحثين دون الاشارة الى نسب العزل حيث عزل الباحث
الى انتشار بكتريا المكورات السبحية في المجازر و محلات  (10)مصدرىا عظام الذبائح ، وقد ذكر الباحث

من لحوم الاغنام و  % 29.4من لحوم الابقار و  % 5.55وعزلت جرثومة المكورات العنقودية بنسبة .القصابة 
من لحوم الابقارفي حين بمغت  % 34.4اذ بمغت نسبة العزل  (11)بالمقارنة مع الدراسات المحمية فيي لاتوافق 

اذ كانت  (13)و(12)من لحوم الاغنام ، وكانت النتائج أقل بكثير فيما توصل اليو كل من الباحث  % 37.6
و  (12)في لحوم الابقارعمى التوالي ، بينما كانت اعمى من ما وجده كل من  % 21.74و  % 9.6نسبة العزل 

في لحوم الاغنام عمى التوالي ، ان تموث الذبائح بجرثومة المكورات العنقودية  % 20و  % 23.8اذ بمغت  (14)
ناتجة اما من الحيوان نفسو او من ايدي القصابين ،لذلك فأن تكثيف الوعي الصحي و العناية و النظافة اثناء 

.    تداول المحوم ميم لمحد من التموث 
من لحوم الابقاربالمقارنة مع الدراسات المحمية فيي  % 5.18         عزلت جرثومة الايشيريشيا القولونية بنسبة 

 % 65من لحوم الابقارالمفرومة المحمية و  % 80اذ كانت  (15)اقل بكثير من نسبة العزل التي ذكرتيا الباحثة 
من لحوم الابقارالمفرومة المستوردة وقد يعود السبب في ذلك كون المحوم المفرومة اكثر عرضة لمتموث من 

من لحوم الابقار  في شمال  % 14.7اذ عزلت الجرثومة بنسبة  (16)المحوم الطازجة ،  ولاتوافق ما وجده 
، و اقل بكثير من نسبة العزل التي  ACT Health(17)حسب تقرير  % 16.6فمسطين ،وبمغت نسبة العزل 

فضلا عن  (19)وقد يعود السبب الى شطف الذبائح بعد عممية ازالة الاحشاء % 19اذ بمغت  (18)ذكرىا 
الاعداد القميمة لذبائح الابقار،وقد يكون الموسم احد العوامل المؤثرة في نسبة التموث اذ تزداد تموث الذبائح في 

من لحوم  % 14.7،اما في لحوم الاغنام فقد عزلت جرثومة الايشيريشيا القولونية بنسبة (20)فصل الامطار 
في لحوم الاغنام من  % 0.21و % 0.25و % 1.07حيث كانت نسبة العزل  (14)الاغنام و ىي لاتوافق 

 % 29.2اذ بمغت  (21)الاسواق المركزية  و المحلات ومن القصابين عمى التوالي ،بينما كانت اقل بكثير من 
.  ACT Health(17) حسب تقرير  % 22.2في لحوم الاغنام ، كذلك اقل من نسبة 

. في لحوم الاغنام%14.7في لحوم الابقار و بنسبة %3.7      عزلت جرثومة المتقمبات بنسبة
اذ كانت نسبة  (22)وىي لاتتوافق مع  % 1.85عزلت جرثومة السالمونيلا من لحوم الابقار بنسبة          

، ان انخفاض نسبة العزل يعود الى قمة اعداد ذبائح الابقار في محلات القصابة و كذلك في اماكن % 8العزل 
الذبح العام بالمقارنة مع زيادة اعداد ذبائح الابقار في المجازر خارج العراق مما يودي الى زيادة نسبة التموث ، 

فيما عزلت جرثومة السالمونيلا من لحوم الاغنام .في لحوم الابقار % 1.9اذ بمغت نسبة العزل  (18)وتوافق 
وبالمقارنة مع الدراسات المحمية فأن نسبة التموث التي أظيرتيا ىذه الدراسة تطابق  % 4.9وكانت نسبة العزل 

في لحوم   (25)في ذبائح الاغنام في بغداد و (24)في ذبائح الاغنام في الموصل و (23)ما وجده كل من 
في ذبائح الاغنام في بغداد واقل %  2اذ بمغت  (26)الاغنام ببغداد ، ولكنيا اعمى من نسبة العزل التي وجدىا 

وتطابق النسبة التي ذكرىا  %  7 في الموصل اذ بمغت  لمحوم الاغنام (27)من النسبة التي وجدىا كل من 
لجرثومة السالمونيلا مقاربة لنسبة  % 4.9في لحوم الاغنام في محافظة الانبار ، كما ان نسبة العزل   (28)

لذبائح الاغنام في مجزرة مدارس في اليند ، وىي اكثر من نسبة  % 5.5و التي بمغت   (29)العزل التي ذكرىا 
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في ذبائح الاغنام في استراليا ،ان الاختلاف نسب العزل بين مختمف  % 1.3اذ بمغت  (21)العزل التي ذكرىا 
.  محافظات العراق وبين مختمف بمدان العالم يدل عمى مدى تطبيق الشروط الصحية المتبعة 

وىي اقل بكثير من نسبة العزل  %  1.48       اظيرت النتائج عزل جرثومة الكمبسيلا من لحوم الابقار بنسبة 
. في لحوم الابقار% 21.5اذ بمغت  (30)التي وجدىا 

حيث عزل  (31)لابقاروىي توافق امن لحوم % 1.85كما اظيرت النتائج عزل بكتريا الزوائف الزنجارية بنسبة
اذ  (31)، بينما كانت اقل بكثير مما توصل اليو الباحث  % 1.34 عينة لحم اي بنسبة 74عزلة واحدة من 

في ذبائح الابقار وقد يعود السبب في ذلك الى قمة اعداد ذبائح الابقار و  % 45بمغت نسبة التموث التي ذكرىا 
بالتالي قمة التموث لعدم ملامسة  الذبائح مع بعضيا اوملامسة الجمود او حصول التموث نتيجة ازالة الاحشاء 

 (14)في لحوم الاغنام وقد عزليا الباحث  % 3.5عنو مقارنة بالاعداد الكثيرة لمذبائح، فيما كانت نسبة التموث 
. في ذبائح الاغنام دون الاشارة الى نسب العزل

اذ ذكر ان نسبة  (32)وىي لاتتوافق مع  في ذبائح الابقار % 1.48      كذلك عزلت بكتريا الباسمس بنسبة 
 30ثلاث عزلات من مجموع عشرة عينات اي بنسبة  (33)في لحوم الابقار،كذلك عزل الباحث %  22.4العزل 

،تتموث المحوم ببكتريا الباسمس % 1.48 في كوريا ، اما في لحوم الاغنام فقد بمغت نسبة تموث لحوم الاغنام% 
 .(33)اما من محتويات الامعاء او عن طريق البيئة المحيطة 

وىي اقل بكثير  مما ذكر  % 2.1       اوضحت الدراسة الى عزل جراثيم الميستيريا من لحوم الاغنام بنسبة 
و في ذبائح الاغنام فيما لم تعزل من ذبائح الابقار  %  22.2 اذ بمغت  ACTH (17)في تقرير منظمة 

في ذبائح الابقار ، ان وجود بكتريا الميستيريا في ذبائح  % 0.59اذ بمغت  (4)ولاتتوافق مع نتائج  الباحث 
في محتويات امعائيا و نتيجة لذلك تتموث ذبائح عمى الاغنام  % 52-11الاغنام قد يعزى الى وجودىا بنسبة 

بنسبة اكبر من ذبائح  الابقار حيث تتمركز البكتريا في العقد الممفاوية لذلك من الصعب جداً عزل البكتريا من 
  .(34)لحوم الابقار

 ان ارتفاع نسبة  تموث ذبائح الاغنام بأجناس البكتريا عنيا في ذبائح الابقار قد يعزى الى  اختلاف طبيعة 
الياف لحوم الاغنام عن الابقار حيث ان اختراق الجراثيم لمحوم الاغنام اسرع من اختراق الجراثيم لمحوم الابقاركما 

 .  (35)اشارت الباحثة 
.  (33)         ان حدوث التسمم الغذائي عن طريق تناول لحوم الابقار قميمة الحدوث 

        ان الاختلاف في نسب العزل للاجناس البكتيرية المختمفة قد يعزى الى مدى تطبيق الشروط الصحية 
المتبعة في كل مكان و طبيعة الانتاج و كثافتو و حسب تطور البمد تقنيا او تخمفو و من خلال ىذه الدراسة 

. لاحظنا الواقع المتخمف لاماكن الذبح و ابتعادىا عن ابسط المقومات الصحية 
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